
 
 

 
 

 

JAHRGANG:        2007   
LAGE:         MECKENHEIMER NEUBERG 
REBSORTE:        DORNFELDER 
QUALITÄT:        QUALITÄTSWEIN 
GESCHMACK:       TROCKEN 
VERSCHLUSS:       VINO‐LOK GLASVERSCHLUSS 
INHALT:        0,75 LITER BORDEAUX‐FLASCHE 
ANALYTISCHE DATEN:    RESTZUCKER: 3,9 G/L – SÄURE: 4,8 G/L  
          ALKOHOL: 13,5 % ‐ MOSTGEWICHT: 83° OE  
 
Der  Dornfelder  wurde  1955  in  Weinsberg  von  August  Herold  aus  den  Rebsorten 
Helfensteiner  x  Heroldrebe  gekreuzt.  Nach  1980  verbreitete  er  sich  in  den  deutschen 
Anbaugebieten (es gibt  ihn ausschließlich  in Deutschland!) und seit ca. 15 Jahren nahm das 
Interesse an  ihm  stetig  zu. Der Name wurde  vom Gründer der Weinbauschule Weinsberg 
Immanuel Dornfeld (1796 – 1869) abgeleitet. Der Dornfelder gibt tief dunkle, markante und 
gehaltvolle Weine, die es bis zu diesem Zeitpunkt aus Deutschland in dieser Form noch nicht 
gab.  Er war mit  Auslöser  des  Rotweinbooms,  der  seit  gut  15  Jahren  dazu  beiträgt,  dass 
deutscher Rotwein immer mehr berechtigte Anerkennung findet.  
 
 
Kurze Weinbeschreibung: 
Der 2007er Neuberg Dornfelder  ist ein kräftiger tiefdunkler Rotwein mit typischen Aromen 
von frischen dunklen Beerenfrüchten. Im Gegensatz zum Feuerberg ist er etwas gehaltvoller, 
kräftiger und  farbintensiver. Dazu hat er einen dezenten Gerbstoffcharakter und darf  sich 
gerne noch ein halbes bis ganzes Jahr in der Flasche entwickeln. 
 
Passt zu… 
Einem kräftigen Braten vom Rind und vom Schwein… 



 
 

 
 
JAHRGANG:        2007  
LAGE:         ELLERSTADTER BUBENECK 
REBSORTE:        SPÄTBURGUNDER 
QUALITÄT:        SPÄTLESE 
GESCHMACK:       TROCKEN 
VERSCHLUSS:       VINO‐LOK GLASVERSCHLUSS 
INHALT:        0,75 LITER BURGUNDER‐FLASCHE 
ANALYTISCHE DATEN:    RESTZUCKER: 1,1 G/L – SÄURE: 4,6 G/L  
          ALKOHOL: 13 % ‐ MOSTGEWICHT: 100° OE 
AUSZEICHNUNG:       WEINPLUS.DE:   SEHR GUT 
 
Der  Spätburgunder  gehört  zu  den  am  frühesten  aus  den  Wildreben  im  westlichen 
Mitteleuropa  ausgelesenen  Sorten  und  vermutlich  schon  von  den  Römern  im  Burgund 
angebaut. Bereits im Jahre 884 n. Chr. wurden Spätburgunder‐Reben von Kaiser Karl III. aus 
dem Burgund an den Bodensee gebracht und gehört damit zu den „Senioren“ der deutschen 
Rotweine. Im 16. Jhd. wurde er auch in der Pfalz angebaut. Wird der Riesling gerne als König 
unter den Weißweinen bezeichnet, so darf man gewiss den Spätburgunder als seine Königin 
anführen.  Der  Spätburgunder  wird  in  den  besten  Anbaugebieten  auf  der  ganzen  Welt 
angebaut und als Pinot Noir bezeichnet. 
 
Kurze Weinbeschreibung: 
Diese  Spätlese  beeindruckt  durch  sein  würziges,  nach  reifen  roten  Früchten  duftendes 
Bukett und seinen angenehmen Schmelz. Das Internetportal WeinPlus.de erkennt auch eine 
„nussig‐röstige Beerennase mit schokoladigen Tönen“.  
 
Des Weiteren schreiben die Kritiker von Wein.Plus.De: 
„der  Spätburgunder  aus  dem  Bubeneck  zeigt,  dass  guter  deutscher  Rotwein  keineswegs 
teuer sein muss…“ 



 
 
 

 
 
JAHRGANG:        2008 
LAGE:         ELLERSTADTER KIRCHENSTÜCK 
REBSORTE:        SANKT LAURENT 
QUALITÄT:        QUALITÄTSWEIN 
GESCHMACK:       TROCKEN 
VERSCHLUSS:       STELVIN‐SCHRAUBVERSCHLUSS 
INHALT:        0,75 LITER BORDEAUX‐FLASCHE 
ANALYTISCHE DATEN:    RESTZUCKER: 3,5 G/L – SÄURE: 5,1 G/L  
          ALKOHOL: 13 % ‐ MOSTGEWICHT: 73° OE  
 
 
 
Der Sankt Laurent oder Saint Laurent kommt ursprünglich aus Frankreich,  ist dort aber nur 
noch  sehr  selten  zu  finden.  Heute  wird  er  überwiegend  in  der  Pfalz  und  in  Österreich 
angebaut. Vor allem  in der Pfalz findet er  immer mehr Anklang, weil er dunkle, warme und 
fruchtbetonte Rotweine ergibt. 
Bei  uns mittlerweile  schon  im  siebten Anbaujahr  hat  sich der  Sankt  Laurent  einen  festen 
Platz in unserem Rotweinsortiment gesichert und ist gar nicht mehr wegzudenken. 
 
Kurze Weinbeschreibung: 
Der  Wein  hat  viel  Frucht  in  sich  und  zeigt  typische  Kirscharomen  gepaart  mit  einem 
gehaltvollen  und  kräftigen  Charakter.  Er wurde  gerade  Ende Mai  abgefüllt  und  darf  auch 
gerne noch etwas in der Flasche nachreifen. 
 
Passt zu… 
Gebratenem Schweinefleisch oder gegrillten Steaks und sonstigem BBQ… 



 

 
 
 

 
 
JAHRGANG:       2008 
LAGE:         MECKENHEIMER NEUBERG 
REBSORTE:        LEMBERGER 
QUALITÄT:        QUALITÄTSWEIN 
GESCHMACK:       TROCKEN 
VERSCHLUSS:       ELEGANTER DREHVERSCHLUSS 
INHALT:        0,75 LITER BORDEAUX‐FLASCHE 
ANALYTISCHE DATEN:    RESTZUCKER: 4,6 G/L – SÄURE: 5,6 G/L  
          ALKOHOL: 13 % ‐ MOSTGEWICHT: 85° OE 

 
Der  Lemberger  wird  in  Deutschland  hauptsächlich  im  Anbaugebiet  Württemberg 
angepflanzt. Aber auch in der Pfalz und anderen Gebieten gelangt der auch als Blaufränkisch 
bezeichnete  Rotwein  an  Bedeutung.  Der  Name  stammt  aus  dem  im  heutigen  Slowenien 
liegenden Weinort Lemberg. 
Der  Lemberger gibt kräftige,  fruchtige Rotweine hervor, die Aromen von Waldbeeren und 
schwarzer Johannisbeere aufweisen. 
 
Kurze Weinbeschreibung: 
Der  vierte  Jahrgang  unseres  Lembergers  zeigt  sich  fruchtig mit  dezent  rauchig‐würzigem 
Aroma  und  einem  kräftigem,  körperreichem  Charakter.  Ein  Rotwein,  der  weder  zu 
gerbstoffreich noch zu leicht ist. 



 
 

 
 
JAHRGANG:       2007 
LAGE:         ELLERSTADTER KIRCHENSTÜCK 
REBSORTE:        CABERNET SAUVIGNON 
QUALITÄT:        QUALITÄTSWEIN 
GESCHMACK:      TROCKEN 
VERSCHLUSS:       NATURKORKEN  
INHALT:        0,75 LITER BORDEAUX‐FLASCHE 
ANALYTISCHE DATEN:    RESTZUCKER: 4,5 G/L – SÄURE: 4,2 G/L  
          ALKOHOL: 13 % ‐ MOSTGEWICHT: 90° OE 
AUSZEICHNUNGEN:    WEIN.PLUS.DE:  SEHR GUT 
 
 
Der  Cabernet  Sauvignon  ist  eine  der  am  häufigsten  angebauten  Rebsorten  der Welt.  Ihr 
Ursprung  liegt  im  Bordeaux,  mittlerweile  wird  sie  auch  in  Deutschland  immer  häufiger 
kultiviert,  da  die  klimatischen  Bedingungen  besonders  in  der  Pfalz  sich  seit  Jahren  dafür 
bewährt haben. Um jedoch eine ausreichende Reife der Trauben zu erhalten, muss die Sorte 
erheblich ertragsreduziert werden, um gute Qualitäten zu erzeugen.  
 
Kurze Weinbeschreibung: 
Dieser  Cabernet  Sauvignon  ist  ein  kräftiger  aber  samtig  wirkender  Roter,  mit  dezenten 
Aromen  von  Paprika,  roten  Beerenfrüchten  und  etwas  Cassis.  Ein  idealer  Begleiter  zu 
kräftigen Speisen wie Wild oder auch Lammgerichten.  
Ein Schritt in Richtung Internationalität, jedoch immer darauf bedacht, die unverwechselbare 
Stilrichtung des Pfälzer Weines und des eigenen Weinguts zu erhalten.  



 
 
 

 
 
JAHRGANG:        2006 
NAME:        „FIRST GLAS“  
REBSORTE:        ROTWEIN CUVÉE 
QUALITÄT:        QUALITÄTSWEIN 
GESCHMACK:       TROCKEN 
VERSCHLUSS:       VINO‐LOK GLASVERSCHLUSS 
INHALT:        0,75 LITER BORDEAUX‐FLASCHE 
ANALYTISCHE DATEN:    RESTZUCKER: 0,8 G/L – SÄURE: 5,1 G/L  
          ALKOHOL: 13,5 % ‐ MOSTGEWICHT: 90° OE 
AUSZEICHNUNGEN:      BERLINER WEIN TROPHY 2009:   GOLD 

 
Der Rotwein Cuvée  „First Glas“ war  im  Jahr 2006  (damals der 2004er  Jahrgang) der erste 
Wein, den wir mit dem neuen Glasverschluss „Vino‐Lok“ verschlossen haben. Dies ist nun die 
dritte  Ausgabe  dieses Weines,  der Name  soll  jedoch  beibehalten werden.  Ein  Teil  davon 
(etwa  2/3)  lag  etwa  15  Monate  im  kleinen  Holzfass  (Barrique‐Fass;  allerdings  keine 
Erstbelegung), der Rest   wurde  im geschmacksneutralen Edelstahl ausgebaut. Daher  ist die 
Holznote nur sehr dezent ausgeprägt und unterstützt den kräftigen Charakter dieses Weines, 
anstatt ihn zu überlagern.  
 
Kurze Weinbeschreibung: 
Ein Rotwein im internationalen Stil, der vor dem Genuss in einer Karaffe dekantiert werden 
sollte, damit sich sein Aroma in Verbindung mit dem Sauerstoff der Luft voll entfalten kann: 
Vanille‐Töne, dunkle Schokolade und Röstaromen zeigen schon, was noch zu erwarten ist! 
Passend zu kräftigen Speisen (z.B. Wild!) mit einer würzigen Sauce.  
Oder auch an einem kühlen, verregneten Abend vor dem Kamin… 
 
 


